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Aperitiu del dia
Aperitivo del dia
Carpaccio de gamba blanca de Huelva amb vinagreta de mostassa
i tofona d’hivern
Carpaccio de gamba blanca de Huelva con vinagreta de mostaza
y trufa de invierno

Calamar a la planxa
Calamar a la plancha

Ravioli de txangurro amb salsa de nécores
Ravioli de txangurro con salsa de necoras

Llagostins d’Isla Cristina saltats
Langostinos de isla Cristina salteados

Segon a escollir / Segundo a escoger

Arros sec de sepietes amb carxofes (min. 2 pers.) 0
Mel6s de vedella amb salsa perigourdine o
Llobarro a I’Albarifio o
Kokotxes de bacalla al pil-pil o
Turbot a l'estil d’Orio

Arroz seco de sepietas con alcachofas (min 2 pers.) 0

Meloso de ternera con salsa perigourdine o
Lubina al Albariiio o

Kokotxas de bacalao al pil-pil o
Rodaballo estilo de Orio

Postre

Llet fregida amb crema d’orujo i gelat de formatge San Simén
Leche frita con crema de ovujo y helado de queso San Simon

Begudes i cafes a part / Bebidas y cafés aparte
Preu/Precio: ] € iva inclos/incluido

Men per a taula completa - De dimarts a divendres
Menii para mesa completa - De martes a viernes

Reserves

5 97;’: 27 27 28




